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IDRAFOS AL 450            
ANTINCROSTANTE – ANTIPRECIPITANTE PER ACQUE CALDE SANITARIE 
 

Descrizione 

IDRAFOS AL 450 prodotto antincrostante idoneo a prevenire fenomeni incrostanti negli impianti 

idrici dovuti ad acque dure (fino a 50 - 60°F) riscaldate anche fino a 100 °C. 

I componenti che costituiscono IDRAFOS AL 450 sono approvati da F.D.A. (Food and Drug 

Administration) ai dosaggi normalmente suggeriti per il trattamento delle acque calde sanitarie e/o 

destinate ai processi di produzione alimentare, ma non è idoneo per l’uso nelle acque potabili. 

 

• inibisce la formazione di incrostazioni, efficace fino a 100°C 

• approvato per l’impiego in acque destinate alla lavorazione degli alimenti (F.D.A.) 

• liquido di facile uso e semplice analisi 

• ecologico 

 

Modalità di utilizzo 

IDRAFOS AL 450 viene dosato, con sistema proporzionale (pompa dosatrice IDRADOS E o D 

collegata a contatore tipo CB4), da 30 a 50 ppm in funzione della qualità dell’acqua.  

IDRAFOS AL 450 non va diluito con acqua grezza. 

 

Proprietà Chimico-Fisiche  

Aspetto liquido incolore ed inodore 

pH 9,0 circa 

 

Istruzioni di sicurezza 

Per il dettaglio sulla sicurezza nella manipolazione ed impiego e lo stoccaggio dell’IDRAFOS AL 450, 

fare riferimento alla specifica “Scheda di sicurezza”. 

 

Confezioni disponibili  

Taniche  da 10 e 25 kg 

      
 

 

                                                                                                                                                                                                                   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Queste note applicate hanno carattere esclusivamente informativo e non implicano nessuna responsabilità da parte nostra. Sarà cura del cliente verificare 

preventivamente l’idoneità del prodotto alla sua lavorazione. Questa scheda annulla e sostituisce ogni edizione precedente. Vietata la riproduzione anche parziale del 

presente documento. FORIDRA si riserva il diritto di modificare i contenuti senza preavviso.  
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